ENTREES s
Cheesecake au saumon fumé- 37€ =
Ravioles de foie gras sauce a la truffe -37€ S

Bonbon de Homard enrobe de sa sauce - 37€

Noix de Saint Jacques en carpaccio aux trois agrumes- 37€
PLATS
Bouillabaisse au Homard - 86€

Rossini de veau, polenta crémeuse a la truffe - 50€

Queue de lotte rotie, lard et sauge,écrasé de pomme-de
terre - 53€

Blanquette de homard et ses petits légumes d’hiver 4 53€

DESSERTS

Biliche aux trio de citrons de méditerranée-
15.50¢€

Biiche aux marrons- 15.50
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